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] PREMIERS E GRANDS CRUS TERRITORI

ORIGINE
BRUT

50% MEUNIER - 30% CHARDONNAY

20% PINOT NOIR

La cuvée BRUT "ORIGINE" & il vino da aperitivo della
Maison COLLET.

La sua miscela di un centinaio di cru provenienti da
tutte lo Champagne melic in risallo il know-how
dell'enologo ¢ il terrair dello Champagne nel suo

Insicme.
INVECCHIAMENTO (ANNI) 3 DOSAGE 9 g/l
VINI DI RISERVA 35 %

<> ASSEMBLAGGIO DI 100 CRU : Vallée ce la
Marne, sud dell’Aisne, Vallée de [‘Ardre,
Cotcaux sud d’Epernay, Cote des Bar.

ABBINAMENTI CIBO/VINO:
Perfetto come apcritivo






